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~Draama! Draama! Draamal ltaallaste s6ogikord
on kui ooper!”, kirjutas tuntud gastronoom Waver-
ley Root, viidates klaaside kokkul6mise helile ja
nugade-kahvlite kblisemisele vastu taldrikuid. Ai-
nus ooperihelilooja, kes olevat olnud sama kirglik
gurmaan kuivord andekas helilooja, on Gioachino
Rossini. Pole teist inimest, kellest oleksid inspi-
reeritud nii paljud toidud vo6i kelle jérgi oleks nii
mitmedki road oma nime saanud. Maailmakuulus
prantsuse kokk Georges Auguste Escoffier on oma
ulipopulaarses kulinaariaraamatus pithendanud
pooled retseptidest Itaalia muusika suurkujule.

Rossini biograafiad on tais legendilaadseid pajatusi heli-
looja gurmaanlikest kalduvustest. Nii voib lugeda esime-
sest Rossini biograafiast, mis ilmus kuulsa Stendhali sulest
1824. aastal, et Tancredi kuulus agria Rossini samanimeli-
sest ooperist on teada ka il nirne all. Rossini ole-
vat aaria ,Stidame kloppides” kirjutanud risotto valmimi-

‘se ootuses. Kuna laul raagio armastusest, taaskohtumi-

sest, ootusest ning jagatud saatuse 6nnest, vaib helilooja
tundeid hea toidu vastu moota vaid suure armastuse ja
kire mdo6dupuuga.

Jargmine oletatav naljalugu pajatab kinlveost, millega
helilcoja voitis trihviitaidisega kalkuniprae. Kihlveo teine
osapool ei pidanud tingimustest kinni ega tahtnud Ros-
sinile lubatud tasu tuua. Maestro pideva jarelepérimise
peale vabandas kaotaja, et sel aastaajal on trohviite saak
kangesti kesine. ,Jamal”, hiilatas Rossini. ,Need on liht-
salt kuulujutud, mida taitmist pelgavad kalkunid puru sil-
maajamiseks levitavad!”. Nii on kulinaariasse tee leicnud
road nimega , Taidetud kalkun Rossini moodi” ja ,Paike-
sefilee Rossini moodi”. Tuntumate ooperikarakterite jargi
on nime szanud , Figaro” koogikesed ja ,Wilhelm Telli”
tort, mida serveeriti coperi 1829. aasta Pariisi ettekandel.
Tegemist on dunatordiga, mida kaunistas suhkrust noo-
lega labistatud dun.

Maestro on muusika korvale loonud ka retsepte, mille jar-
gi tema kodukohas Marches valmistatakse tanini , Luutdi
risottot” ja , Pastat Rossini moodi.” Viimase lahutamatud
komponendid on trihvlid ja henemaksapasteet.




Haorgutised ooperis

Viited horgutistele ei puudu ka Rossini heliloomingust.
Qoperis , Tuhkatriinu”, mida saab nautida ka Rahvusoo-
peris Estonia, unistab Don Magnifico suurepérasest dhtu-
soogist, millest ta loodab oma titre ning printsi abiellu-
misel osa saada. Nii laulab Don Magnifico:

Olen pilgeni tais topitud

ja mind Umbritsevad palvekirjad,
kanad ja tuurakalad,
veinipudelid ja brokaat,

kiitinlad ja marinaad,

saiakesed ja koogikesed,
maiused ja kompvekid,

mindid ja dubloonid,

vanilje ja kohv.

Rossini pisaracki on kuuldavasti seotud toiduga. Neid ole-
vat ta valanud vaid kolmel korral oma elus: esmakordselt
esimmese ooperi ebadnnestumise parast, teine kord Nicco-
fo Paganini viiulimangu kuulates ja viimaks, kui pikniku-
toit — taidetud kalkun — kukkus pthapaevasel 16bureisil
Ule paadiserva.

Nii kustutab Rossini ithe liigutusega kaks inimlikku nal-
ga: vajaduse pakkuda kehale kosutust maitsvate rcogade
naol ning toita hinge kaunite meloodiatega.

Ooper kui suurejooneline dhtustok
Ooperil ei ole konkreetset alguskuupaeva. See stunteetili-
ne kunstivorm on alles aastatega omaette Zarriks arene-
nud. Seetdttu saab seda vorrelda mitmekaigulise ohtu-
sbogiga, mis saab alguse tagasihoidlikust eelroast, jatkub
est keerulisemate ja huvitavamate pearoogadega ning
kulmineerub horgutava maiuspalaga. 16. sajandi lopul
putidis vaike rihm muusikuid Firenzes pd6rduda tagasi
Kreeka tragoodiate lihtsuse juurde, sest 16. sajandi muu-
sika oli keeruline ja mitmehaalne. Nii soovis see rithm,
kuhu kuulus ka Vincenzo Galilel (Galileo Galilei isa), pan-
na muusika sdna teenistusse. Esimese tanini sdilinud ja
esitatud ooperi kirjutas Claudio Monteverdi 1607. aastal
ning see kandis nime "Orfeus”. Keskse linnana ooperi-
ajaloos jérgnes Firenzele Rooma ning kohe peale seda
Veneetsia, kus avati 1637. aastal esimene avalik cope-
riteater. Varasemad ooperid kirjutati ukonna tellimusel
ning ka esitati vastavalt dukonna piiratud arvuga publi-
kule. Seetdttu oli Ghe ooperi ettekandmine kulukas ning

piisavalt eksootiline ajaviide, millest libtinimesel polnud
mingit voimalust osa saada. Varsti levis ooper kogu Eu-
roopas ning aastaks 1700 olid ooperi keskusteks juba
Napoli, Viin, Pariis ja London. Seega on ooperil sel aastel
taitumas 400. stnnipdev, mille tlemaailmsest suurejoo-
nelisest tahistamisest votab osa ka Rahvusooper Estonia.
400-aastasele ooperile on Eestis vastu panna vaarikas
100-aastane ,Estonia” teater. Ooperi suurele juubelile
vdib Rahvusooperis kaasa elada

vaga mitmeid ocoperiklassikasse

kuuluvaid etendusi kilastades.

Nii on Rahvusooper Estonia

mangukavas jargmised maail-

ma ooperiliteratuuri kuuluvad

ooperid ja eesti alguparandid:

JLa traviata”, ,Tuhkatriinu®”,

JTalupoja au”, ,Pajatsid”,

Nabucco”, ,Padaemand”,

,.Cyrano de Bergerac”, ,Wal-

lenberg” jot.




